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Mit scharfem Blick begutachtet Karl 
Trummer die Äpfel: Ja, heuer hat das 
Obst eine Top-Qualität. Und er fühlt 
sich in seiner Arbeit mehr als bestä-
tigt; denn nur wer beste Qualität zu 

Saft presst, bekommt beste Qualität 
raus! Auf den Boom bei Biopro-
dukten hat die Familie Trummer 
reagiert: Sie hat ihre Anbauflächen 
für Bioäpfel um einiges erweitert. 

Kurz vor der Ernte: Apfel aus 
dem Sack - Streuobst in die Presse

Aus einer Überzeugung heraus, Streu-
obstwiesen und alte Obstsorten der 
Region im Südburgenland zu erhal-
ten, entstand die Idee einer Obst-
presserei. Heute, einige Jahre später 
hat sich die Familie Trummer aus 
Stegersbach nicht nur einen Namen 
mit den Säften gemacht, sondern sie 
erweitern ihre Produktpalette laufend:

Zur Zeit produzieren sie mehr als 20 
direkt gepresste Säfte, keltern den 
Uhudler, produzieren Uhudlersekt 
und traumhaft leckere Marmeladen.

Was ist der 
Xunde Xandl?
Alle Säfte vom Xunden Xandl stam-
men aus heimischer Produktion und 
das Obst stammt ausschließlich aus 
dem Südburgenland.  Jede Frucht 
vom Xunden Xandl wird handver-
lesen und streng kontrolliert. Der 
Xunde Xandl hat eine ausgewogene 
Balance zwischen Säure und Süße. 
Und das schmeckt man. Das Obst 
vom Baum kommt fast direkt in 
die Flasche. Die Säfte vom Xunden 
Xandl werden sorgfältig in wieder-
befüllbaren 1 Liter Glasflaschen 
abgefüllt. Ganz im Sinne der Natur.

Was ist die 
Saftquelle?
Die Säfte der Saftquelle bieten ge-
sundheitsorientierten Menschen eine 
Quelle der Energie. Weil 100% Saft 
eine Wohltat für Geist und Seele ist. 
Hier spiegelt sich die Philosophie der 
Produzenten wieder: Alle Säfte wer-
den zur Gänze aus heimischem Obst 
von burgenländischen Streuobstwie-
sen hergestellt. Das heißt: ohne Kon-
servierungsmittel, ohne künstliche 
Aromen, ohne zugesetzte Vitamine 
oder andere künstliche Stoffe.  Einer 
der wichtigsten Säfte im Sortiment 
ist der Uhudlertraubensaft. Mit sei-
nem einzigartigen Geschmack ist er 
eine wahre Quelle des Genusses.

Mehr Lust auf Frucht von 
Südburgenländischen 
Streuobstwiesen
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Trauben Gelee
Hausgemachte Delikatesse - aus den 
sagenumwobenen Uhudlertrauben  
hergestellt. Eine Delikatesse zum 
Genießen - und das löffelweise.

Apfel-Holunder 
Fruchtaufstrich
In diesem leckeren Aufstrich treffen 
sich das feinaromatisch würzige des 
Honigs mit der vollen Frucht aus 
Äpfeln und Holunderbeeren. Ein fein 
abgestimmter, köstlich und fruchtiger 
Brotaufstrich, der jedes gute 
Frühstück bereichert. 

NEU ab Winter: 
die Quittenmarmelade
Quitten sind für den Rohverzehr im 
Allgemeinen nicht geeignet, da sie 

hart und durch die Gerbstoffe bitter 
sind. Der Geschmack gekochter Quit-
ten ähnelt dem von gekochten Äpfeln 
oder Birnen.

Erhältlich wie alle anderen Marmela-
den und selbstverständlich Säfte 
auch bei: Trummer Fruchtsäfte in 
Stegersbach.

Der Xunde Xandl bekommt Zuwachs
Ab sofort gibt es den Xunden Xandl auch zum Löffeln! Mit großer Sorgfalt stellt die Familie Trummer 
seit Kurzem mit dem Obst aus der Region Süßes her. Natur pur im Marmeladenglas.

Als kleines Geschenk und repräsen-
tatives Mitbringsel aus der Region ist 
der kleine Xunde Xandl samt neuer 
Verpackung immer die richige Wahl. 

Raiffeisen 
Bank steht auf 
Xunder Xandl
Die Raiffeisen 
Bank hat bereits als 
eine der Ersten das 
Produkt samt Ver-
packung begeistert 
angenommen. Die 
ersten Geschenke 
werden bereits flei-
ßig an die Kunden 
verteilt!

Kleine Geschenke verschönern das Leben
Die neue Einzelverpackung mit den frechen Früchtchen und einer Flasche Xunder Xandl - nicht nur 
eine Geschenksidee für Firmen und Unternehmer!

NEU!

NEU!
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Saftquelle 
Sortiment
• Apfelsaft naturtrüb 
• Apfel-Rote Rübensaft
• Traubensaft
• Apfel-Karotte
• Uhudlertraubensaft
... und viele mehr

Xunder Xandl
Der Xunde Xandl hat 
viele Gesichter wie 
z.B.:
• Apfelsaft
• Birnensaft
• Traubensaft
• Apfel-Karottensaft

• Apfel-Holundersaft
• Apfel-Mangosaft
• Trauben-
   Holundersaft
• Multifrucht
• Erdbeernektar
• Marillennektar
• Pfirsichnektar

Auf den Geschmack gekommen

Kein anderer Wein aus dem Südbur-
genland ist so fest verwurzelt wie der 
Uhudler. Der Uhudler ist ein Direkt-
träger und äußerst resistent gegen 
die Reblaus und viele Pilzkrank-
heiten. Deshalb ist kein 

chemischer Pflanzenschutz notwendig.
Und genau deshalb ist der Uhudler 
ein reines Naturprodukt. Holen Sie 
sich die vielen Sonnentage ins Glas. 

Der Uhudlersekt
ist ein feinperliger, sehr elegant-
schlanker Sekt. Er ist geschmackvoll 
erfrischend am Gaumen, hat einen 
sauberen Fruchtton in der Nase und 
ist trocken im Abgang. 
Der Uhudlersekt eignet sich 
hervorragend als Aperitif, zu 
leichten Fisch-, Kalb-, und 
Geflügelgerichten, sowie zu  
Salaten und Vorspeisen. 

Wer es lieber ohne Alkohol 
mag: der Uhudlertrauben-
saft ist ebenso ein einzigar-
tiger Trinkgenuss für Groß 
und Klein!

Der Uhudler hat viele Fans

Obst ist gesund. Fruchtsäfte sind ebenfalls 
gesund. Wie gesund muss erst ein Frucht-
saft sein, der die sonnengereiften Früchte 
des Südburgenlandes enthält? Das End-
produkt kann sich sehen, besser gesagt, 
schmecken lassen. Denn in Trummer’s 
Fruchtsäfte ist nur Natur drinnen, und 
sonst gar nix. Keine Farbstoffe, keine 
Kohlensäure und absolut keine Chemie. 
Dafür aber 100% Fruchtsaft aus den 
sonnengereiften Früchten des Landes. 
 

So einzigartig der 

Geruch in der Nase, 

so unvergesslich

ist der Geschmack 

des Uhudlers. 






